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中國文化大學 99 學年度轉學招生考試

系組:生活應用科學在二年級 日期節次 :7 月 28 日第 4 節 15:20-16:40

科目:食物製備原理 (97-155)

一、請依序說明下列菜鏽的製備原則 (40%)

1.蒸蛋(1 0%) 

2. 煎魚(1 0%) 

3. 涼拌四季豆(1 0%) 

4. 白煮雞腿肉(1 0%)

二、請敘述澱粉在食物烹調上的功用 ?(20%)

三、儲存食物的方法有哪些?請詳加說明。 (20%)

四、近年來地球暖化，在菜單設計時應考慮哪些因素，俾能節能減碳 ?(20%)
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